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English

safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

¢ Remove all packaging and any labels.
¢ |fthe cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOOD

or an authorised KENWOOD repairer.

The blades and plates are very sharp, handle with care. Always hold by
the finger grip at the top, away from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

¢ Never leave the appliance unattended when it is operating.

Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended speed
chart.

Do not operate your appliance for longer than the times specified
below without a rest period. Processing continuously for longer
periods can damage your appliance.

Function/Attachment Maximum Operation |Rest Period Between
Time Operations
Blender 60 secs Unplug the appliance
Heavy mixtures in the 2 minutes and allow to cool down
bowl (e.g. Dough) for 15 minutes

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break
Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet whilst
connected to the power supply.

Switch off and unplug:

- before fitting or removing parts;

- when not in use;

- before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher supplied.

Before removing the lid from the bowl or blender:

- switch off;

- wait until the attachment/blades have completely stopped;

- be careful not to unscrew the blender goblet from the blade assembly.
Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed
control.



This appliance will be damaged and may cause injury if the interlock
mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

¢ Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service and

customer care’.

* Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot
surfaces.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Misuse of your processor or blender can result in injury.

blender

& DO NOT process hot ingredients.

e SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the goblet or before blending.
Always take care when handling the blade assembly and avoid touching the
cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

slicing/grating plate

Never remove the lid until the cutting plate has completely stopped.
Handle the cutting plates with care - they are extremely sharp.



before plugging in

* Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your appliance.

e This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.

before using for the first time

1 Wash the parts see “care and cleaning”.

key

processor

1 pusher

feed tube

lid

bow!

detachable drive shaft
power unit
speed/pulse control
safety interlocks
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attachments (if supplied)

Not all of the attachments listed below may be included with
your food processor. Attachments are dependent upon the
model variant. Refer to “service and customer care” section for
information on how to buy an attachment not included in pack.

blender

9 filler cap

10 lid

11 goblet

12 sealing ring

13 blade assembly
14 emulsifying disc
15 knife blade

16 dough tool

17 tool support

18 plate carrier

19 slicing plate

20 grating plate

21 chipper plate

juicer
22 squeezing cone
23 squeezing bowl

multimill

24 multimill container
25 multimill blade

to use your food processor

1 Fit the detachable drive shaft onto the power unit (A).

2 Then fit the bowl to the power unit, turn clockwise to lock (B).

3 Fit an attachment over the bowl drive shaft.

¢ Fit the tool support (17) when using the knife blade,
dough tool or emulsifying disc.

e Always fit the bowl and attachment onto the processor before
adding ingredients.

4 Fit the lid (C) - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

¢ Do not use the lid to operate the processor, always use
the on/off speed control.

5 Plugin, switch on and select a speed. (Refer to the recommended
speed chart).

¢ The processor will not operate if the bowl or lid are not

fitted correctly into the interlock. Check that the feed

tube and bowl handle are situated to the right hand side.

Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as

long as the control is held in position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments
and bowl.

¢ Always switch off and unplug before removing the lid.

important

e Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

* When adding aimond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.

to use your blender

1 Fit the sealing ring (12) into the blade assembly (13) - ensuring

the seal is located correctly in the grooved area.

Leaking will occur if the seal is damaged or incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade assembly (13) and insert the
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it is secure (D).

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid and push down to secure (E).

5 Fit the filler cap - align the notches on the filler cap with the slots
in the lid and push down to secure. Note: to remove the lid hold
by the filler cap and lift off.

6 Place the blender on the power unit and turn clockwise to lock
(F).

e The appliance will not operate if the blender is incorrectly fitted

to the interlock.

Select a speed (refer to the recommended speed chart) or use

the pulse control.

~



hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except
the ail, into the blender. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the lid.
Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down.
If the mixture is difficult to process, add more liquid.

Ice crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

recommended speed chart
Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period. Processing continuously for
longer periods can damage your appliance.

¢ To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler cap,

then with the appliance running, drop the pieces down one by
one. Keep your hand over the opening. For best results empty
regularly.

Do not use the blender as a storage container. Keep it empty
before and after use.

Never blend more than 1.8 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.

Tool/attachment Function

Recommended speed

Processing
time (¥)

Maximum capacities

Knife blade All in one cake mixes

10-15 secs. 1.2Kg Total weight

Pastry — rubbing fat into
flour

Adding water to
combine pastry
ingredients

10 secs. 300g Flour weight

10-20 secs.

Chopping fish and lean
meat

10-30 secs. 400g

Lean meat total weight

Chopping vegetables

Pulse

5-10 secs. 2509

Chopping nuts

30-60 secs. 100g

Puréeing soft fruit,
cooked fruit and
vegetables

10-30 secs. 5009

Dough tool Yeasted mixes

1-2 minutes 300g Flour weight

Emulsifying tool Cream

15-20 secs. 125 ml - 350 ml

Mayonnaise

30-60 secs. 300 g ail

Firm food items such as
carrots, potato and hard
cheeses.

Plate - slicing

Softer food items such
as cucumbers and
tomatoes.

Do not fill about the

Firm food items such as
carrots, potato and hard
cheeses.

Plate - grating

- maximum capacity
marked on the bowl

Plate - chipping Cut potatoes for French
Fries and firm food
items for casseroles and

dips.

Blender (if supplied) Cold soups and drinks
Do not process hot

ingredients

60 secs. 1.8 litre

(*) This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.




using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

knife blade (15)

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The
length of the processing time will determine the texture achieved.
For coarser textures use the pulse control.

hints

e Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

* \When making pastry use fat straight from the fridge cut into 2cm
cubes.

Take care not to over-process.

dough tool (16)

Use for yeasted dough mixes.

e Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down
the feed tube whilst the machine is running. Process until a
smooth elastic ball of dough is formed this will take 1-2 minutes.

e Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

emulsifying tool (14)

Use for light mixtures only e.g. cream, mayonnaise.

hints
* Ensure the bowl and tool are clean and free from grease before
use.

slicing (19) / grating (20) / chipping plates (21)
to use the cutting plates

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Select the required plate and fit into the carrier with the cutting
side uppermost. Locate the end of the plate under the rim at the
centre of the carrier. Press the other end into position.

Holding by the centre grip, fit to the drive shaft.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

o O~ W

hints

e Use fresh ingredients

* Do not cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly
full. This prevents the food from slipping sideways during
processing.

Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or in
the bowl after processing.

squeezing bowl (23) / squeezing cone
(22)

* Place the bowl (4) on the motor unit (6) and lock it clockwise (B).

e Fit the detachable drive shaft (5) onto the motor unit (A).

e Fit the attachment holder (17) on the drive shaft (5) into the bowl
(4).

e Position the squeezing bowl (23) on the attachment holder first,
rotating it clockwise until it locks in place, then fit the cone (22).

* Plug appliance in.

e Switch the appliance on by selecting the minimum speed.

multimill container (24) / multimill blade
(25)

¢ |nsert ingredients into the container (24).

note: Fill the container (24) with fresh ingredients till MAX level

(meat 100 g). Do not add any liquid.

* Close by screwing the multimill blade (25) on the container (24)

counterclockwise.

Position the assembled mill tightly closed onto the motor unit (6)

and rotate it clockwise until it locks in place.

e Plug appliance in and use the control dial (7) to select the pulse
operation 2-3 times for a first grinding. Then, choose “1” or “2”
as operating speed for fresh ingredients.

e For meat: Start a pulse operation for max 10 seconds.

e To remove the blade from container, rotate it clockwise and
extract it.



care and cleaning

e Always switch off and unplug before cleaning.

¢ Handle the blade and cutting plates with care - they are
extremely sharp.

e Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and will not harm the plastic or affect the flavour of your
food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to remove the
discolouration.

power unit

* Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debris.

e Do not immerse the power unit in water.

blender

1 Empty the goblet, then unscrew the blade assembly by turning
clockwise.

2 Remove and wash the sealing ring.

3 Do not touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade assembly in water.

4 Leave to dry upside down.

all other parts
e Wash by hand, then dry.
e Alternatively they can be washed in your dishwasher.

item suitable for dishwashing
main bowl, lid, pusher YES
knife blade, dough tool YES
emulsifying tool YES
detachable drive shaft YES
plates YES
blender goblet, lid, filler cap YES
blade assembly and seal YES
tool support YES
squeezing attachments YES
multimill attachments YES

service and customer care

e If you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit www.
kenwoodworld.com.

e Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

e |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

e Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN
DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.
Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and the
handle is situated towards the right front
hand corner.

Check that the lid interlock is located correctly
into the handle area.

The processor will not work if the bowl and lid
are fitted incorrectly.

Blender will not operate.

Blender not locked on correctly.

The blender will not operate if fitted incorrectly
to the interlock.

Blender leaking from blade assembly.

Seal missing
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal see
‘service and customer care’.

Processor stops during processing.
Poor performance of tools/
attachments.

Processor overloaded/maximum capacities
exceeded.
Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended speed chart.
Check lid is locked correctly.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled

correctly.




Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

e |isez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous vy
référer ultérieurement.
Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

e Si le cordon est endommage, il doit étre remplaceé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

® |[es lames et les disques sont tres coupants : manipulez avec précaution.
Tenez-les toujours par la partie supérieure prévue a cet effet,
a distance du bord tranchant, a la fois lors de l'utilisation et du
nettoyage.

¢ Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

¢ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

e Ne dépassez pas les capacites maximales indiquées dans le tableau des
vitesses recommandées.

¢ N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui spécifié
ci-dessous sans période d’arrét. Si vous l'utilisez pendant de plus
longues périodes, vous risquez d’endommager I’appareil.

Fonction/accessoire Temps d’utilisation | Temps d’arrét entre les

maximal utilisations
Blender 60 sec Débranchez I'appareil et
Mélanges épais dans le 2 minutes laissez refroidir pendant
bol (ex. Pate) 15 minutes

e \eillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée — celle-ci
pourrait se briser et provoquer des blessures.

¢ \feillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

e Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du gobelet du
blender lorsque I'appareil est branché sur 'alimentation électrique.

e Eteignez et débranchez I'appareil :
- avant d’adapter ou de retirer des éléments;
- lorsqu’il n’est pas utilisé ;
- avant le nettoyage.

e N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec I'appareil.

e Avant d’enlever le couvercle du bol ou du blender :
- éteignez I'appareil;
- assurez-vous que les accessoires / lames sont completement arrétes;
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- attention a ne pas devisser le gobelet du blender de I'unité porte-lames.
Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez
toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Cette machine sera endommagée et pourra provoquer des blessures
si le mécanisme de verrouillage est soumis a une force excessive.
Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne I'utilisez pas.
N’utilisez jamais un accessoire non autorisé.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer : voir «
service apres-vente ».

Ne mouillez jamais le bloc d’alimentation, le cordon d’alimentaiton ou la prise.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du
plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder I'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont été formées
et encadrées pour I'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des
risques encourus.

N’employez 'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

Une utilisation incorrecte de votre robot ou blender peut occasionner des
blessures corporelles.

blender

@ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.
[ ]

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir a
température ambiante avant de les verser dans le gobelet ou de les mixer.
Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.
Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I’ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre blender, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés qui ont
formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les ingrédients avant
de les placer dans le bol.
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disque éminceur/rapee

e Ne retirez jamais le couvercle avant que le disque de coupe ne soit

entierement arrété.

e Manipulez les disques de coupe avec précaution : ils sont tres coupants.

avant de brancher appareil

e Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde a
celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

o Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

1 Nettoyez les éléments, voir « nettoyage et entretien ».

légende
robot

poussoir

tube d’alimentation

couvercle

bol

axe d’entrainement amovible

bloc moteur

sélecteur de vitesse / touche pulse
dispositifs de verrouillage de sécurité

0N O~ WwN =

accessoires (si fourni)

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous
ne soient pas inclus avec votre robot. Les accessoires varient
en fonction du modéle de robot. Reportez-vous a la section «
service apres-vente » pour connaitre les modalités d’achat d’un
accessoire non compris dans I'emballage.

blender

9 bouchon

10 couvercle

11 gobelet

12 joint d’étanchéité
18 unité porte-lames
14 disque a émulsifier
15 lame couteau

16 pétrin

17 support a accessoires
18 support de disques
19 disque éminceur
20 disque rape

21 disque coupe-frites

presse-agrumes
22 cbne du presse-agrumes
23 bol du presse-agrumes

moulin polyvalent
24 récipient du moulin polyvalent
25 lame du moulin polyvalent

12

utilisation du robot

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur (A).

Installez ensuite le bol sur le bloc moteur et tournez dans le sens

des aiguilles d’une montre pour I’enclencher (B).

Installez I'accessoire sur I'axe d’entrainement du bol.

Installez le support a accessoires (17) lors de I'utilisation

de la lame couteau, du pétrin ou du disque a émulsifier.

Installez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant

d’ajouter des ingrédients.

Installez le couvercle (C) en vérifiant que le sommet de 'axe

d’entrainement est bien situé au centre du couvercle.

N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot,

utilisez toujours la commande de vitesse marche / arrét.

Branchez I'appareil, mettez-le en marche et sélectionnez une

vitesse. (Référez-vous au tableau des vitesses recommandées).

Le robot ne fonctionnera pas si le bol ou le couvercle

n’est pas bien installé sur le dispositif de verrouillage de

sécurité. Vérifiez que le tube d’alimentation et la poignée

du bol sont bien du cété droit.

Utilisez la touche pulse (P) pour de petites impulsions. La

fonction pulse fonctionne tant que la touche est maintenue en

position.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les

accessoires et le bol.

Eteignez toujours l'appareil et débranchez-le avant de

retirer le couvercle.

important

* Votre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en
poudre.

e Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux
préparations, évitez le contact avec le plastique car il risquerait
d’étre définitivement taché.



utilisation du blender

1

N

Installez la rondelle d’étanchéité (12) dans I'unité porte-lames
(13) — en prenant soin de positionner la rondelle correctement
dans 'espace rainuré.

Des fuites se produiront si le joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement installé.

Retournez I'unité porte-lames (13) et insérez les lames dans
le gobelet - tournez dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’elles soient fixées (D).

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Installez le couvercle et appuyez dessus pour le fixer (E).
Installez le bouchon en alignant les repéres sur les fentes du
couvercle, et appuyez dessus pour le mettre en place.
Remarque : pour retirer le couvercle, saisissez le bouchon et
tirez-le vers le haut.

Placez le blender sur le bloc moteur et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour I'enclencher (F).

appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est pas
correctement verrouillé.

Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des vitesses
recommandées) ou utilisez la fonction pulse.

conseils

Lorsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a I'exception de I'huile dans le blender. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil fonctionne,
ajoutez I'huile doucement par I'orifice du couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas de difficulté
a mixer, ajoutez davantage de liquide.

Pour piler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

L'utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager les
pieces en plastique.

Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil étant en
marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une main
au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats, videz
régulierement.

N’utilisez pas le blender a des fins de stockage. Il doit rester
vide avant et apres utilisation.

Ne mélangez pas plus de 1,8 litres - moins encore pour les
liquides mousseux comme les milkshakes.
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tableau des vitesses recommandées
N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous I'utilisez
pendant de plus longues périodes, vous risquez d’endommager I’appareil.

Outil/accessoire

function

vitesse recommandée

durée de foncti (*)

capacité maximale

Lame couteau

Mélanges tout en un
pour gateaux

2

10-15 sec.

1,2 kg poids total

Pate — mélange de la
matiere grasse avec la
farine

Ajout d’eau au mélange
ingrédients de pate

1-2

10 sec.

10-20 sec.

300 g farine

Pour hacher du poisson
et de la viande maigre

10-30 sec.

400 g boeuf maigre
max.

Pour couper des
légumes

Pulse

5-10 sec.

250 g

Pour hacher des noix

30-60 sec.

100 g

Pour transformer en
purée des fruits tendres,
des fruits cuits et des
légumes

10-30 sec.

500 g

Pétrin

Mélange a base de
levurea

1-2 minutes

300 g farine

Accessoire a émulsifier

Creme

15-20 sec.

125 ml - 350 ml

Mayonnaise

30-60 sec.

300 g d’huile

Disque - éminceur

Aliments durs —
carottes, fromages a
pates dures

Aliments durs —
carottes, fromages a
pates dures

Disque - rape

Aliments durs —
carottes, fromages a
péates dures

Disque — coupe- frites

Pour faire des pommes-
frites ou couper d’autres
ingrédients fermes

a ajouter a vos plats
mijotés ou a tremper
dans une sauce.

Ne dépassez pas la
capacité maximale
indiquée sur
le bol

Blender (si fourni)

Soupes froides et
boissons

Ne mixez pas des
ingrédients chauds

60 sec.

1,8 litre

de traitement.

(*) Ces informations sont fournies a titre indicatif seulement et tout dépend de la recette appliquée et des ingrédients utilisés en cours
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utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

lame couteau (15)

La lame couteau est I'accessoire le plus polyvalent de tous.
La texture que vous obtenez est déterminée par la durée de
mixage. Pour les textures plus granuleuses, utilisez le mode de
fonctionnement par impulsion (pulse).

conseils

e Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes
en cubes de 2 cm avant la préparation.

Les biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans
le tube d’alimentation pendant que le moteur est en marche.
Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la matiere grasse
sortie directement du réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2
cm.

Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

pétrin (16)

Utilisez pour les mélanges de pates a levain.

Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une boule de
pate, et soit lisse d’apparence et élastique au touché (cela
prend 1-2 minutes).

Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de
pétrir dans le bol car cela peut entrainer une certaine instabilité
du robot.

accessoire a émulsifier (14)

Utilisez cet accessoire uniquement pour les préparations légeres,
comme par exemple des cremes, de la mayonnaise.

conseils
* \eillez a ce que le bol et I'accessoires soient propres et ne
comportent aucune trace de gars avant utilisation.

disques éminceur (19) / rape (20) / coupe-
frites (21)

utilisation des disques de coupe

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le bloc moteur.

2 Choisissez le disque souhaité et installez-le dans son support,
la lame coupante tournée vers le haut. Placez I'extrémité du
disque sous le rebord au centre du support. Appuyez de I'autre
c6té pour I'enclencher.

En tenant la partie prévue a cet effet située au milieu du
dispositif, installez-le sur I'axe d’entrainement.

Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression
réguliere - n’insérez jamais vos doigts dans le tube
d’alimentation.

)]
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conseils

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cbtés pendant le fonctionnement de I'appareil.

Les aliments placés verticalement sont coupés plus courts que
ceux placés horizontalement.

Il reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque ou
dans le bol aprées I'utilisation de I'appareil.

bol du presse-agrumes (23) / cbne du
presse-agrumes (22)

e Placer le bol (4) sur le bloc moteur (6) et le verrouiller en le
tournant dans le sens horaire (B).

Monter I'axe moteur amovible (5) sur le bloc moteur (A).
Monter le support d’accessoires (17) sur I'axe moteur (5) a
I'intérieur du bol (4).

Positionner d’abord le bol du presse-agrumes (23) sur le
support d’accessoires en le tournant dans le sens horaire
jusqu’au verrouillage, puis ajouter le cone (22).

Brancher la fiche dans une prise électrique.

Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse minimale.

récipient du moulin polyvalent (24) / lame
du moulin polyvalent (25)

¢ Insérer les ingrédients dans le récipient (24).

Remarque : Remplir le récipient (24) avec des ingrédients frais
jusgu’au niveau MAX (viande : 100 g). Ne pas ajouter de liquides.
e Fermer en vissant la lame du moulin polyvalent (25) sur le
récipient (24) dans le sens antihoraire.

Placer le moulin assemblé, bien fermé, sur le bloc moteur (6)
et le tourner dans le sens inverse des aiguilles d’'ume montre
jusqu’au verrouillage complet.

Brancher la fiche dans une prise de courant, puis sélectionner
le mode impulsion a I'aide du bouton de commande (7), et
I’activer 2 a 3 fois pour un premier hachage. Ensuite, choisir la
vitesse « 1 » ou « 2 » pour les ingrédients frais.

Pour la viande : utiliser le mode impulsion pendant un maximum
de 10 secondes.

Pour retirer la lame du récipient, la tourner dans le sens horaire
et la retirer.



nettoyage et entretien

Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.
Manipulez lalame et les disques de coupe avec précaution
: ils sont trés coupants.

Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n'endommage pas le plastique et
n’altere pas le golt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

bloc-moteur

e Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous
que la zone de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

e N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.

blender

1 Videz le gobelet puis dévissez I'unité porte-lames en la tournant
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

Retirez le joint d’étanchéité et lavez-le a la main.

Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
'eau chaude et du savon pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du robinet. N'immergez pas l'unité
porte-lames dans I'eau.

Laissez sécher a I'envers.

autres piéces
® Lavez a la main et séchez soigneusement.
¢ |Is peuvent également passer au lave-vaisselle.

Article Articles pouvant étre
lavés au lave-vaisselle

bol principal, couvercle, poussoir Qul

lame couteau, pétrin oul

accessoire a émulsifier Qul

axe d’entrainement amovible oul

disques Qul

blender gobelet, couvercle, oul

bouchon

unité porte-lames et joint Qul

d’étanchéite

support a accessoires Qul

accessoires presse-agrumes Qul

accessoires moulin polyvalent Qul
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service apres-vente

e Si vous rencontrez des problémes lors de I'utilisation de votre

appareil, reportez-vous a la section « guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le
pays ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelconque défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consultez www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

e Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES

DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS
D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
(DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d’éviter
les retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et permet de

récupérer les matériaux qui le composent dans le but d’une
économie importante en termes d’énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.



Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.

Le bol n’est pas installé correctement sur

le bloc d’alimentation.

Le couvercle du bol n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché. Vérifiez si
le bol est correctement positionné et si la
poignée est orientée vers le coin avant droit.
Vérifiez si le dispositif de verrouilage du
couvercle est correctement positionné dans
la zone de la poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le bol et le
couvercle ne sont pas installés correctement.
Si aucun des cas ci-dessus ne s’applique,
vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
habitation.

Le blender ne fonctionne pas.

Le blender n’est pas correctement
enclenché.

Le blender ne fonctionnera que s’il est bien
installé sur le dispositif de verrouillage de
sécurité.

Le blender présente une fuite au
niveau de I'unité porte-lames.

Absence de joint d’étanchéité. Joint
d’étanchéité mal fixé.
Joint d’étanchéité endommagé.

Assurez-vous que le joint est correctement
mis en place et non endommagé. Pour obtenir
le remplacement d’un joint d’étanchéité,
consultez la section « service aprés-vente ».

Le robot s’arréte pendant le
fonctionnement.

Mauvaise performance des outils/
accessoires.

Le robot est surchargé/les capacités
maximales ont été dépassées.
Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum indiquées
dans le tableau des vitesses recommandées.
Vérifiez si le couvercle est correctement
verrouillé.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée. Assurez-
vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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-
Italiano
Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser sostituito
solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza KENWOOD autorizzato
alle riparazioni.

Le lame e le piastre sono molto affiliate, maneggiare con cura. Tenere
sempre la lama dall’appoggio per le dita in alto, mai dal filo di taglio,
sia per maneggiarla che per pulirla.

NON lavorare ingredienti caldi.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

Non azionare P'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui
di seguito senza periodi di pausa. Tritare continuamente per lunghi
periodi pu6é danneggiare ’apparecchio.

Funzione/Accessorio Massimo tempo di|Periodo di pausa tra
azionamento azionamenti

Frullatore 60 sec Togliere la spina dalla

Miscele pesanti nella 2 minuti presa di corrente e

ciotola (es. Impasto) lasciare raffreddare per
15 minuti

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che potrebbe rompersi e
causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina e nella
caraffa del frullatore se prima non si € tolta la spina dalla presa di corrente.
Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente:

- prima di montare o staccare qualunque componente;

- S€e Nnon in uso;

- prima di pulire 'apparecchio.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.
Utilizzare sempre o spingitore in dotazione.

Prima di togliere il coperchio dalla ciotola o dal frullatore:

- spegnere I'apparecchio;
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- attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate completamente;
- fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore dal gruppo delle lame.
Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma servirsi sempre
dell’interruttore di velocita on/off.

Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un infortunio
esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo di blocco.
Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non lo si
utilizza.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che
tocchi superfici calde.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio
e cavo lontani dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo nel
caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile
su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei
pericoli.

Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

L’uso improprio del robot o del frullatore pud provocare infortuni.

frullatore

NON lavorare ingredienti caldi.
RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di metterli nella coppa o frullarli.
Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di toccare il filo di
taglio della lama durante la pulizia.
Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.
Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.
Non usare mai il frullatore a vuoto.
A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo continuamente per oltre
60 secondi.
Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi dopo |l
congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.
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piastra per affettare/grattugiare

e Non rimuovere mai il coperchio finché la piastra di taglio non si &

completamente fermata.

e Maneggiare con cura le piastre di taglio - sono estremamente affilate.

prima di collegare 'apparecchio alla rete elettrica

e Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa
di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

prima di usare per la prima volta

1 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’

legenda
robot

spingitore

tubo di riempimento

coperchio

vaschetta

alberino motore rimovibile
corpo motore

controllo velocita/impulsi
dispositivi di blocco di sicurezza

0N O~ WwN =

accessori (se in dotazione)

E possibile che non tutti gli accessori elencati qui di seguito siano
forniti in dotazione con il vostro robot per alimenti. Gli accessori
dipendono dalla variante del modello posseduta. Fare riferimento
alla sezione “manutenzione e assistenza tecnica” per informazioni
su come acquistare accessori non inclusi nella confezione.

frullatore

9 tappo riempitore

10 coperchio

11 caraffa

12 anello di tenuta

13 unita delle lame

14 disco per emulsioni
15 lama del coltello

16 impastatore

17 supporto utensili

18 supporto piastre

19 piastra per affettare
20 iastra per grattugiare
21 piastra per tagliare a pezzetti

spremiagrumi
22 cono spremiagrumi
23 ciotola spremiagrumi

macinino multiuso
24 Contenitore macinino multiuso
25 Lama macinino multiuso
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uso del robot

Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore (A).
Quindi inserire la ciotola nel corpo motore e ruotare in senso
orario per bloccare in posizione (B).

Montare un accessorio sull’alberino motore della vaschetta.
Montare il supporto utensili (17) quando si usa la lama del
coltello, 'impastatore o il disco per emulsioni.

Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.
Montare il coperchio (C) - accertandosi che la parte superiore
dell’alberino motore si trovi nel centro del coperchio.

Non servirsi del coperchio per azionare il robot; utilizzare
sempre il selettore acceso/spento della velocita.

Inserire la spina nella presa elettrica, accendere e selezionare
una velocita. (Vedere la tabella delle velocita consigliate).

Il robot non funzionera se la ciotola o il coperchio non
sono inseriti correttamente nell’interblocco. Controllare
che il tubo di alimentazione e il manico della ciotola siano
situati sul lato destro.

Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti, utilizzare il tasto
impulsi (P). L'apparecchio continua a funzionare fino a quando il
tasto rimane premuto.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

Spegnere I'apparecchio ed estrarre sempre la spina dalla
presa elettrica prima di togliere il coperchio.

importante

Questo apparecchio non & indicato per macinare caffe in grani
o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.

Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare
il contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare
macchie permanenti.

uso del frullatore

1

~

Inserire la anello di tenuta (12) nellunita delle lame (13)
— assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

Se la tenuta & danneggiata o non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.

Tenendo I'unita delle lame per la parte inferiore (13) inserire le
lame nella caraffa — ruotare in senso antiorario fino a quando
non si sente un click (D).

Mettere gli ingredienti nella caraffa.

Montare il coperchio e premere verso il basso per bloccarlo (E).
Montare il tappo riempitore - allineare le tacche sul tappo
riempitore alla fessura nel coperchio e spingere verso il basso
per bloccarlo. Nota: per rimuovere il coperchio tenere fermo il
tappo fornitore e sollevarlo.

Porre il frullatore sul corpo motore e girare in senso orario per
bloccarlo (F).



e L’apparecchio non funziona se il frullatore non é inserito
correttamente nel dispositivo di blocco.

7 Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

suggerimenti

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I'apparecchio in funzione, aggiungere lentamente ['olio
attraverso il foro sul coperchio.

Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse, potrebbe
essere necessario staccare gli ingredienti dalle pareti della
caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad ottenere la
consistenza desiderata.

Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.

Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere il
tappo di introduzione, poi mentre il frullatore € gia in funzione
versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano sopra
I'apertura. Per i migliori risultati, svuotare regolarmente la
caraffa.

Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo vuoto
prima e dopo I'uso.

Non miscelare piu di 1,8 litri, meno per liquidi schiumosi come i
frappé.

tabella delle velocita consigliate

Non azionare I’'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi di pausa. Tritare continuamente

per lunghi periodi pudé danneggiare ’apparecchio.

utensile/ accessorio funzione velocita tempo di lavorazione capacita massime
raccomandata *)
Lama Miscela per dolci tutto 2 10-15 sec. Peso totale: 1,2 kg.
in uno
Pasta frolla/sfoglia — 2 10 sec. Peso farina: 300 g
miscelare burro e farina
Aggiungere acqua 1-2 10-20 sec.
per amalgamare gli
ingredienti
Tagliare pesce e carne 2 10-30 sec. 400 g max. manzo
magra magro
Tagliare verdura Tasto pulse 5-10 sec. 250 g
Tagliare frutta secca/ 2 30-60 sec. 100 g
noci
Passare frutta morbida, 2 10-30 sec. 500 g
frutta e verdura cotta
Impastare Miscele con lievito 2 1-2 minuti Peso farina: 300 g
Accessorio per Crema 1-2 15-20 sec. 125 ml - 350 ml
emulsioni Maionese 2 30-60 sec. 300 g d'olio
Piastra - affettare Alimenti di consistenza 2 -
solida come carote,
formaggio a pasta dura
Alimenti piu soffici come 1 -
cetrioli, pomodori
Non riempire oltre la
Piastra - grattugiare Alimenti di consistenza 2 - capacita massima
solida come carote, indicata sulla ciotola
formaggio a pasta dura
Piastra — tagliare a Taglia le patate per 2 -
pezzetti patatine fritte e prodotti
alimentari solidi per
stufati e salse.
Frullatore (se in Bibite e minestre fredde 2 60 sec. 1,8 litri
dotazione) Non lavorare
ingredienti caldi.

(*) Queste sono solo indicazioni e possono variare in base alla ricetta e agli ingredienti lavorati.
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utilizzare gli accessori

Sirimanda alla tabella delle velocita consigliate per ogni accessorio.

lama (15)

La lama & I'accessorio piu versatile di tutti. La lunghezza della
lavorazione determinera la consistenza ottenuta.
Per consistenze meno omogenee, utilizzare I'interruttore a impulsi.

suggerimenti

e Prima di lavorare alimenti come carne, pane e verdura, tagliarli
in cubetti di circa 2cm pollici.

Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio € in funzione.

Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto dal frigorifero,
tagliato in cubetti da 2cm pollici.

Non esagerare con la lavorazione.

impastatore (16)

Utilizzare per miscele d’'impasto con lievito.

e Introdurre gli ingredienti secchi nella vaschetta e aggiungere il
liquido attraverso il tubo di riempimento mentre I'apparecchio &
in funzione. Lavorare per 1-2 minuti fino a ottenere una palla di
impasto omogenea ed elastica.

Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di reimpastare nella
vaschetta per non compromettere la stabilita dell’apparecchio.

accessorio per emulsioni (14)

Utilizzare per miscele leggere, per esempio solo crema, maionese.

suggerimenti
* Assicurarsi che la vaschetta e I'accessorio siano puliti e senza
tracce di burro prima dell’utilizzo.

piastre per affettare (19) / grattugiare (20)
/ tagliare e pezzi (21)

come usare le piastre di taglio

1 Montare 'alberino motore e la vaschetta sul corpo motore.

2 Selezionare la piastra richiesta e inserirla nel supporto con il
lato di taglio nella posizione piu alta. Sistemare I'estremita della
piastra sotto il bordo al centro del supporto. Premere l'altra
estremita in posizione.

Tenendo I'apparecchio dal manico centrale, montare I'alberino
motore.

Inserire il coperchio.

Inserire gli alimento nel tubo di riempimento.

Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme
con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo di riempimento.

]

suggerimenti

e Usare ingredienti freschi

Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni eccessivamente
ridotte. Riempire il tubo pit grande quasi fino al bordo. In
tal modo si evitera che i pezzi scivolino di lato durante la
lavorazione.

Gli ingredienti inseriti verticalmente risulteranno tagliati piu corti
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rispetto a quelli posizionati orizzontalmente.
e Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di
residui sul disco o nel recipiente.

ciotola spremiagrumi (23) / cono

spremiagrumi (22)

Collocare la ciotola (4) sul corpo motore (6) e bloccarla
ruotandola in senso orario (B).

Montare I'alberino motore rimovibile (5) sul corpo motore (A).
Montare il supporto utensili (17) sull’alberino motore (5)
al’interno della ciotola (4).

Posizionare sul supporto utensili, prima la ciotola spremiagrumi
(23) ruotandola in senso orario fino a bloccarla, e quindi il cono
(22).

Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita
minima.

contenitore macinino multiuso (24) / lama
macinino multiuso (25)

® Inserire gli ingredienti nel contenitore (24).

nota: Riempire il contenitore (24) con ingredienti freschi fino al
livello MAX (carne 100 g). Non inserire liquidi.

e Chiudere awvitando in senso antiorario la lama del macinino
multiuso (25) sul contenitore (24).

Posizionare il macinino assemblato, saldamente chiuso, sul
corpo motore (6) e ruotarlo in senso orario fino al completo
bloccaggio.

Inserire la spina nella presa di corrente e, mediante la manopola
di controllo (7), selezionare il funzionamento ad impulsi per 2-3
volte per una prima macinazione. Poi scegliere “1” o “2” come
velocita di funzionamento per ingredienti freschi.

Per la carne: Awviare con funzionamento ad impulsi per un
tempo massimo 10 secondi.

Per rimuovere la lama dal contenitore, ruotarla in senso orario
ed estrarla.



cura e pulizia

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare con cura la lama e le piastre di taglio - sono
estremamente affiliate.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cid rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli
alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio vegetale per
eliminare la macchia.

corpo motore

e Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

Non immergere in acqua il corpo motore.

frullatore

1 Svuotare la caraffa, quindi svitare I'unita delle lame ruotando in
senso orario.

Rimuovere e lavare la anello di tenuta.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono pulite, poi sciacquarle a
fondo sotto il getto dell’acqua del rubinetto. Non immergere
mai l'unita delle lame in acqua.

Lasciare asciugare in posizione capovolta.

tutti gli altri componenti
e Lavare a mano, quindi asciugare.
e Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie.

Componente Componente idoneo per
lavaggio in lavastoviglie

vaschetta principale, coperchio, Sl

spingitore

lame, impastatore Sl

accessorio per emulsioni Sl

alberino di rotazione rimovibile Sl

piastre Sl

caraffa del frullatore, coperchio, SI

tappo del coperchio

unita delle lame e guarnizione Sl

supporto utensili Sl

accessori spremiagrumi Sl

accessori macinino multiuso Sl
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manutenzione e assistenza tecnica

e In caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento

dell’'apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida alla risoluzione dei
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

NB L'apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte
le disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio € stato
acquistato.

In caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
I'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
residenza.

e Prodotto in Cina.

|
IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA

DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare [I'obbligo di smaltire separatamente (gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita correttamente sul
corpo motore.

Coperchio della vaschetta inserito male.

Controllare che la spina dell’apparecchio sia
inserita nella presa elettrica.

Verificare che la vaschetta sia posizionata
correttamente e che il manico sia posizionato
verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del
manico.

Il robot non funziona se la vaschetta e il
coperchio non sono inseriti in modo corretto.
Se anche dopo i controlli suddetti il problema
persiste, controllare il fusibile/ interruttore
principale del circuito della

vostra abitazione.

Il frullatore non funziona.

Il frullatore non & bloccato correttamente.

Il frullatore non funzionera se montato in
modo errato sull’interblocco.

Il frullatore ha perdite dall’unita delle
lame.

Manca la tenuta
La tenuta ¢ inserita male La tenuta &
danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita e non
abbia subito danni. Per ottenere una tenuta di
ricambio, vedere la sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

Il robot si ferma durante I'uso.
Gli utensili/accessori danno scarse
prestazioni

Sovraccarico/superamento delle capacita
massime del robot.

Il coperchio non & ben chiuso.

Verificare le capacita massime indicate nella
tabella delle velocita consigliate. Controllare
che il coperchio sia ben chiuso.

Leggere i consigli nella sezione “utilizzare
correttamente gli accessori.

gli accessori”. Controllare di aver montato
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Turkge

Kullanim talimatlarini okumadan 6nce 6n sayfayi geviriniz ve acgiklayici resimlere bakin
guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve ileride bagsvurmak uUzere saklayin.
Ambalaji ve etiketleri gikartin.

Kablo hasarli oldugu takdirde, guvenlik nedeniyle, yalnizca uretici ya da
yetkili bir KENWOOD servis merkezi tarafindan degistirilmelidir.

Bigaklar ve plakalar ¢ok keskindir, dikkatli kullanin. Kullanim ve temizlik
sirasindaasla kesici kenarindan degil de parmak destegi yukariya
gelecek sekilde tutun.

Sicak malzemeleri iISLEMEYIN.

Cihazi ¢alistirdiktan sonra asla goézetimsiz birakmayin. .

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.
Cihazi asagida belirtilen surelerden daha uzun siire ara vermeden
calistirmayin. Uzun sire boyunca surekli olarak ¢alisma cihaziniza
zarar verebilir.

Fonksiyon / Aksesuar | Azami Calisma Suresi |Islemler arasinda
bekleme suresi

Blender 60 saniye Cihazin fisini ¢ekin ve
Kasedeki yogun 2 dakika 15 dakika sogumasini
karigimlar (6rn. Hamur) bekleyin

*Robotu sapindan tutarak kaldirmayin ve tasimayin — sap kirilabilir ve
yaralanmaya neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan once daima bigagi ¢ikartin.

Fisi prizden ¢ikarmadan once ellerinizi veya diger aletleri mutfak robotunun
haznesine veya blenderin surahisine sokmayin .

Cihazi kapatin ve:

- parcgalari takmadan veya c¢ikartmadan once;

- kullanilmadiz zaman;

temizlemeden Once.

fisini prizden g¢ekin.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girigsinden asagi itmeyin. Her zaman
saglanan iticiyi kullanin.

Kéase ya da blender kapagini agmadan once:

- cihazi kapatin;

- tum aksesuar pargalarin ya da bigagin tamamen durmasini bekleyin;

- blender surahisini bigak takimindan ¢ikarmamaya dikkat edin.

Cihazi calistirmak igin kapagi kullanmayin; daima ag/kapat hiz ayar
dugmesini kullanin.
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Kilitleme mekanizmasi asirn yuke maruz kaldiginda cihaz hasar
gorebilir ve yaralanmaya neden olabilir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima figsten gekin.

Asla onaylanmamig aksesualar kullanmayin.

Asla hasarh bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘bakim
ve teknik servis .

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin iIslanmamasina
Ozen gosterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgadh kenarlarindan sarkmasini ya da sicak
yuzeylere temas etmesini onleyin.

Cocuklari gozetim altinda tutun ve cihazla oynamadiklarindan emin olun.
Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamahdir. Cihazi ve kabloyu
gocuklarin erisemeyecedi bir yerde tutun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz ya da
yeterli deneyimi ve bilgiye sahip olmayan kigiler tarafindan yalnizca bir
sorumlu kisi tarafindan cihazin gutvenli kullanimina iliskin olarak dikkatle
gOzetim altinda tutulmalari ve egitiimeleri ve tehlikelerin farkinda olmalari
durumunda kullanilabilir.

Bu cihazi sadece tasarlandigi ev mekaninda kullanin. Kenwood, cihazin
uygunsuz ya da bu talimatlara uyulmadan kullanilmasi durumunda higbir
sorumluluk kabul etmez.

Mutfak robotunun veya blenderin hatali kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

blender

@ Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

YANIK RIiSKi: « Sicak malzemeleri hazneye koymadanya da blenderden
gecirmeden once oda sicakligina gelmelerini bekleyin.

Bigak Unitesini elinize alirken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kacinin.

Blenderi sadece kapag: takili iken kullanin.

Surahiyi sadece birlikte verilen bigak tnitesi ile kullanin.

Blenderi asla bos ¢alistirmayin.

Blenderin d6mrinl uzatmak icin 60 saniyeden fazla kesintisiz ¢alistirmayin.
Smoothie tarifleri — dondurulduktan sonra katilasan malzemeleri asla
karistirmayin, surahiye koymadan once parcalayin.

dilimleme/rendeleme plakasi

Kesme plakasl tamamen durmadan kapagdi asla kaldirmayin.
Kesme plakalarini dikkatli tutun - ¢ok keskindirler.
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cihazi fige takmadan 6nce

Cihazi kullanmadan 6nce elektrik sebekenizin voltajinin
cihazin altindaki plakada belirtilen voltajla ayni oldugundan
emin olun.

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve esyalar ile ilgili
EC 1935/2004 Ydnetmelidine uygundur.

ilk kullanimdan énce

1 Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim ve temizlik'.

parcgalar
mutfak robotu

itici

besleme borusu
kapak

kase

cikarilabilir tahrik mili
motor gdvdesi
hiz/puls kumandasi
guvenlik kilitleri

0O ~NOO R WN=

aksesuarlar (saglanmigsa)

Asagida listelenen tim aksesuarlar mutfak robotunuzla birlite
verilmeyebilir. Aksesuarlar model ¢esidine gore degisir. Pakete
dahil olmayan aksesuarlari nasil satin alabileceginize iligkin
bilgiler igin bkz. ‘bakim ve teknik servis’.

blender

9 doldurma kapagi
10 kapak

11 sdrahi

12 sizdirmaz halka
13 bigak Unitesi

14 emdlsiyon diski
15 bigak

16 hamur yogurucu
17 alet destegi

18 plaka tasiyici

19 dilimleme plakasi
20 rendeleme plakasi
21 dograma plakasi

meyve sikacag|
22 meyve sikacag konisi
23 meyve sikacagi kasesi

cok amagcli ogutucu
24 gok amagli 6gutiici haznesi
25 ¢ok amach éguticl bicagi
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mutfak robotunun kullanimi

Soklebilir milini motor gévdesi (A) tizerine yerlestirin.

Sonra kaseyi motor gdévdesine takin, kilitemek igin saat

yonilinde gevirin (B).

Kéase tahrik mili Gzerine bir aksesuar takin.

Bigagi, hamur yogurucualetini veya emiilsiyon diskini

kullanirken alet destegini (17) takin.

* Malzemeleri eklemeden 6nce Her zaman kéaseyi ve aksesuari

robota taktiginizdan emin olun.

Kapagi Cyerlestirin tahrik milinin kapagin ortasina

yerlestiginden emin olun.

Robotu calistirmak icin kapagi kullanmayin, daima hiz

agmal/kapama diigmesini kullanin.

Fisi prize takin, cihazi galistirin ve bir hiz segin. (Onerilen hiz

tablosu bakin).

Kase veya kapak diizgiin olarak takiimadiginda mutfak

robotu caligmayacaktir. Besleme borusunun ve kéase

tutacaginin sag tarafta oldugundan emin olun.

* Malzemeleri aralikli olarak iglemek igin,

+ darbeli digmesini (P) kullanin. Cihaz, digme basili tutuldugu

sirece gcalismaya devam eder .

Kapag, aksesuarlari ve kaseyi sdkmek icin yukaridaki iglemi

ters sirayla yurutin.

Cihazi kapatin ve kapagi ¢ikarmadan once daima fisi

prizden ¢ekin.

onemli

* Bucihaz, kahve gekirdeklerini 6gitmek veya toz sekeri pudra
sekeri haline getirmek i¢in uygun degildir..

+ Aroma veya badem &zu eklerken, plastikle dogrudan

temasindan kaginin, ¢linki kalici lekelere neden olabilir.

blenderin kulanimi

1 Sizdirmazlik halkasini (12) bigak Unitesine (13) yerlestirin —
dogru sekilde oluklu alana yerlestirildiginden emin olun.

Eger conta zarar gordiiyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

Bigak Unitesini alt kismindan tutun (13) ve bigaklar slrahiye
yerlestirin — kilittemek igin yerine oturana kadar saat yoniiniin
tersine gevirin (D).

Malzemeleri slrahinin igine koyun.

Kapagi kapatin ve asagi bastirarak sabitleyin (E).

Doldurma kapagini yerlestirin - doldurma kapag: Uzerindeki
gentikleri kapaktaki yuvalarla hizalayin ve asagi bastirarak
sabitleyin. Not: kapagi ¢ikartmak igin doldurma kapagini sabit
tutun ve yukari kaldirin..
Blenderi motor gévdesi

saat yoniinde gevirin (F).
Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz gcalismayacaktir.

Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna bakin) veya puls /darbeli
calistirma digmesini kullanin.

I

Uzerine yerlestirin ve kilittemek igin

ipuclari

* Mayonez yapmak igin blenderin icine yad hari¢ bitin
malzemeleri koyun. Doldurma kapagini ¢ikarin. Cihaz
calisirken, yagi kapaktaki delikten yavagga ekleyin.

» Pate ve sos gibi yogun karigimlarda malzemeleri strahinin
duvarlarindan spatula ile ayirmaniz gerekebilir. Eger karisimin
islenmesi zorsa, daha fazla sivi ekleyin.

* Buz kirmak igin istediginiz kivami elde edene kadar



pulsdigmesine basin.

» Baharatlarin iglenmesi plastik pargalara zarar verebilecekleri
icin dnerilmemektedir.

» Kuru malzemeleri islemek igin, bunlari kiigik pargalar halinde

» Blenderi, muhafaza kabn olarak kullanmayin. Kullanmadan

once ve sonra bos tutun.

1,8 litreden fazla malzeme karigtirmayin - Milkshake gibi

kesin, doldurma kapagini c¢ikarin ve daha sonra cihaz
calisirken parcalari teker teker slrahiye atin. Elinizi agikliktan
uzak tutun. En iyi sonuclar igin surahiyi dizenli olarak

bosaltin.

Onerilen hiz tablosu
Cihazinizi agagida belirtilen siireleri agsacak sekilde araliksiz olarak ¢aligtirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak ¢caligma

cihaziniza zarar verebilir.

kOpuklu sivilar igin bu miktar daha az olmali

Alet/Aksesuar

islevi

onerilen hiz

iglem siiresi (*)

Maksimum kapasite

Kesici Bigak

Hepsi bir arada kek
karisimlar

2

10-15 saniye

1,2kg toplam agirlik

Hamur/milféy hamuru
yogurma — tereyagdi
unla yogurma

Hamur malzemelerini
birlestirmek icin su
ekleme

10 saniye

10-20 saniye

300g un agirhig

Balik pargalama ve
yagsiz et kiyma

10-30 saniye

400g maks. yagsiz
dana eti

Sebze pargalama

Puls

5-10 saniye

2509

Kuruyemis/ceviz
pargalama

30-60 saniye

100g

Yumusak meyveleri,
pismis meyve ve
sebzeleri plre haline
getirme

10-30 saniye

5009

Hamur yodurucu

Mayal karigimlar

1-2 dakika

300g un agirhgi

Emulsiyon aksesuari

Krema

15-20 saniye

125 ml - 350 ml

Mayonez

30-60 saniye

3009 yag

Plaka — dilimleme

Havug, sert peynir gibi
sert gidalar

Salatalik, domates gibi
daha yumusak gidalar

Plaka — rendeleme

Havug, sert peynir gibi
sert gidalar

Plaka — dograma

Patatesleri patates
kizartmasi yapmak igin
ve sert gidalari gliveg
yapmak ve sos haline
getirmek icin keser.

Kéase uzerinde
isaretlenmis maksimum
kapasitesinin lzerinde

doldurmayin

Blender (saglanmigsa)

Sogduk gorbalar ve
icecekler

Sicak malzemeleri
islemeyin.

60 saniye

1,8 litre

(*) Bunlar sadece kilavuz niteligindedir ve tariflere ve islenen malzemelere gére degisiklik gosterebilir..

28




aksesuarlarin kullanimi

Her aksesuar igin 6nerilen hiz tablosuna bakin.

kesici bigak (15)

Bigak en gok yonlii aksesuardir. isleme siiresinin uzunlugu elde
edilecek kivami belirleyecektir. Daha az homojen kivamlar igin
icin puls /darbeli galistirma diigmesini kullanin.

ipuglan

Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemden gecirmeden dnce
yaklasik 2cm’lik kipler halinde kesin.

Biskiviler ufalanmali ve cihaz galigirken besleme borusundan
eklenmelidir.

Tath yaparken buzdolabindan ¢ikardiginiz tereyagini 2 cm’lik
kiipler halinde keserek kullanin.

Fazla karistirmamaya dikkat edin.

hamur yogurucu (16)

Mayali hamur karigimlari i¢in kullanin.

Kuru malzemeleri késeye ekleyin ve cihaz calisirken sivi
malzemeleri besleme borusundan ekleyin. Dlzgin, elastik
bir hamur topu olugsana kadar igleyin, bu yaklasik 1-2 dakika
slirecektir.

Tekrar yodururken sadece elde yogurun. Cihazin dengesini

bozmamak igin tekrar yogurma iglemini kasenin iginde
yapmaniz tavsiye edilmez

emdulsiyon aksesuari (14)
Sadece hafif karigimlar igin kullanin, érn. krema, mayonez.
ipuglan

+ Kullanmadan 6énce kasenin ve aksesuarin temiz oldugundan
ve tereyag! izi kalmadigindan emin olun.

dilimleme (19) / rendeleme (20) /
dograma plakalari (21)

kesme plakalarinin kullanimi

1
2

Tahrik milini ve kaseyi motor gli¢ Gzerine yerlestirin.

Gereken plakayi segin ve kesme tarafi en Ustte olacak sekilde
destek Ustline takin. Plakanin ucunu destegin ortasindaki
ctkintinin altina yerlestirin. Diger ucunu yerine bastirin.
Cihazi ortasindan tutarak tahrik miline yerlestirin.

Kapag yerlestirin.

Yiyecekleri besleme borusuna koyun.

Cihazi agin ve iticiyle esit olarak itin. Parmaklarinizi asla
besleme borusunun igine sokmayin.

o oW

ipuglari

* Taze malzemeler kullanin.

» Yiyecekleri ¢ok kiugiuk kesmeyin. Besleme borusunun
tamamina yakin doldurun. Bdylece pargalarin igleme
sirasinda yanlara kaymasi 6nlenir.

» Dikey yerlestirilen malzemeler yatay yerlestirilenlere gore
daha kisa kesilir.islemden sonra, disk veya kapta her zaman
belirli miktarda kalinti kalir..
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meyve sikacagl kasesi (23) / meyve
sikacag! konisi (22)

» Kaseyi (4) motor gévdesine (6) yerlestirin ve saat yoninde
cevirerek (B) sabitleyin.

* Cikarilabilir tahrik milini (5) motor gévdesine (A) takin.

+ Alet destegini (17) kasenin (4) igindeki motor miline (5) takin.

+ Alet desteginin Uzerine 6nce meyve sikacadl kasesini
yerlestirip (23) saat yoninde gevirerek sabitleyin, ardindan
koniyi (22) takin.

 Fisini bir prize takin.

» Cihazi minimum hizda galistirin.

cok amacl 6gutucu haznesi (24) / ¢ok
amagh 6gutucu bicagi (25)

* Malzemeleri hazneye (24) koyun.

not: Hazneyi (24) MAX seviyesine kadar taze malzemelerle

doldurun (et 100 g). Sivi malzemeler koymayin.

* Cok amagli 6gutiicii bigagini (25) hazneye (24) saat yonunin
tersine gevirerek kapatin.

» Monte edilmis ve sikica kapatiimig 6gltticliyl motor gévdesine
(6) yerlestirin ve saat yoniinde gevirerek tamamen kilitleyin.

+ Fisi prize takin ve kontrol diigmesi (7) aracihigiyla ilk 6gltme
islemi icin 2-3 kez darbeli galismay! segin. Ardindan taze
malzemeler igin galisma hizini “1” veya “2” olarak segin.

+ Etigin: En fazla 10 saniye sireyle darbeli ¢alistirma modunu
kullanin.

* Bigadi hazneden c¢ikarmak igin saat yoninde cevirin ve
ctkarin.



bakim ve temizlik

» Temizlige baglamadan énce daima cihazi kapatip figini prizden
cekin.

* Bigcagi ve kesme plakalarini dikkatli tutun - ¢ok
keskindirler.
* Bazi gidalar, plastigin rengini degistirebilir. Bu durum

normaldir. PlastiJe zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yagd surllmus bir bez ile ovarak
bu durumu giderebilirsiniz.

motor govdesi

* Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklarin
bulunmamasina dikkat edin.

* Motor gdvdesini suya daldirmayin.

blender

1 Surahiyi bosaltin, sonra saat yoniinde gevirerek bigak initesini
cikartin.

Contayi ¢ikarin ve yikayin.

Keskin bigaklara dokunmayin — sicak sabunlu su kullanarak
firgalayin, sonra muslugun altinda iyice durulayin. Bigak
iinitesini asla suya batirmayin.

4 Ters gevirerek kurumaya birakin.
diger tiim pargalar

+ Elle yikayip kurutun.

* Bulasik makinesinde de yikanabilir.

Parca Bulasik makinesi igin
uygun parga

ana kase, kapak, itici EVET
kesici bigak, hamur yogurucu EVET
emllsiyon aksesuari EVET
ctkarilabilir tahrik mili EVET
plakalar EVET
blender slrahisi, kapak, EVET
doldurma kapagi

bicak Unitesi ve conta EVET
alet destegi EVET
meyve sikacagi aksesuarlari EVET
ok amagch 6gutiict aksesuarlari EVET
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bakim ve teknik servis

» Cihazin cahgmasi ile ilgili herhangi bir sorun olmasi
durumunda, servisle iletisime gegmeden 6nce bu kilavuzdaki
“sorun giderme kilavuzu” bdélimine bakin veya www.
kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

* Not: Cihaz, cihazin satin alindigi ilkede gegerli olan énceden
var olan garantiler ve tiketici haklari ile ilgili tim yasal
mevzuata uygun olarak garanti kapsamindadir.

* Kenwood cihaziniz arizalanirsa veyahatali calisirsa, cihazi
KENWOOD Servis merkezlerinden birine gonderin veya
sahsen teslim edin. En yakin  KENWOOD servis merkezini
bulmak igin www.kenwoodworld.com adresini veya ikamet
ettiginiz Ulkenin 6zel web sitesini ziyaret edin.

* Cin’de Uretilmigtir.

URUNUN AVRUPA ELEKTRIK VE ELEKTRONIK EKIPMAN
ATIKLARI YONETMELiIGi (RAEE) UYARINCA DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI HAKKINDA ONEMLI
UYARILAR Kullanim émriiniin sonunda iiriin evsel atiklarla
birlikte bertaraf edilmemelidir.

Uriin yerel idareleri tarafindan belirlenen 6zel ayristiriimis atik
toplama merkezlerine veya bu hizmeti sadlayan saticilara teslim
edilmelidir. Bir ev aletini ayr olarak bertaraf etmek, uygun
olmayan bertarafin gevre ve saglik lizerinde yaratabilecegi olasi
olumsuz sonuglari 6nler ve enerji ve kaynak tasarrufu saglamak
amaciyla aletin bilesenlerini geri kazanmayi saglar. r. Elektrikli
ev aletlerinin ayri olarak atiimasi

zorunlulugunu vurgulamak igin

Urlin Uzerinde gizili ¢op kutusu semboll bulunmaktadir.



sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Coziim

Mutfak robotu galismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kéase motor govdesi lizerine dogru
yerlestiriimemis.

Kase kapagi dogru kilitlenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol
edin.

Kasenin dogru yerlestirilip yerlestiriimedigini
ve tutacagin sag on tutma kenarina
yerlestirilip yerlestiriimedigini kontrol edin.
Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin. Kase
ve kapak dogru yerlestirimemisse robot
calismayacaktir.

Yukaridaki kontrolleri yaptiktan sonra da
sorun devam ederse, evinizin devresinin
ana sigortasini/ana salterini kontrol edin.

Blender calismiyor.

Blender dogru sekilde kilittenmemis.

Blender Kkilitleyiciye  dogru  sekilde
takilmadiginda galismayacaktir.

Blender bigak Uinitesinden sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil. Sizdirmaz
halka yerine dogru takili degil. Sizdirmaz
halka hasarl.

Sizdirmaz halka hasarli degilse, dogru takilip
takilmadigini kontrol edin. Hasarli sizdirmaz
halkasinin yedegini elde etmek igin “bakim
ve teknik servis” bélimiine bakin.

Robot ¢alisma sirasinda duruyor.

Parcalar/aksesuarlar iyi calismiyor.

Robot asir yiklenmigtir/maksimum
kapasitesini agsmistir.Kapak tam olarak
kapatilmamis.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum
kapasiteleri kontrol edin. Kapagin dogru
kilitlenip kilittenmedigini kontrol edin.

“Aksesuarlar Kullanimi” bélimiindeki tavsiyeleri bakin ve faydali bilgilere g6z atin.
Aksesuarlarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol edin.
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